“X ”de Sao del Coster 2011

Vendimia: manual y inicamente por la mafana.

ALBARINO
Variedades: Albarifio de cultivo ecoldgico de vifias de

18 afos.
Fincas: en suaves laderas a 360 metros de altitud.

Suelos: laderas compuestas de arena granitica,
generalmente rica en materia organica.

Levaduras: seleccionadas.

Vinificacién: maceracién en frio durante 2 dias.
Fermentacién y maceracién bajo control de
temperatura (22° maximo) en tina inoxidable.

Crianza: 14 meses en tina inoxidable sobre sus lias con
lenta filtracién y fria estabilizacién final.

Alcohol: 12,5 %

“X” ’ Acidez Volatil: 0.2 g/1
de Sao
Acidez Total: 5.7 g/1

RIAS BAIXAS So2 Libre: 25 mg/1

DENOMINACION DE ORIGEN

So2 Total : 40 mg/1
WWW.SAODELCOSTER.COM

Produccién: 13.400 botellas de 0.75 litros
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